
La couleur PANTONE de l’année 2025, Mocha
Mousse (PANTONE 17-1230), s’annonce comme
une source d’inspiration majeure pour les
métiers de bouche. Cette teinte chocolatée

riche et chaleureuse promet d’influencer non
seulement l’esthétique culinaire, mais aussi
l’ambiance des établissement
gastronomiques.

Mocha Mousse évoque instantanément des
saveurs réconfortantes et luxueuses. Cette
couleur rapelle :

Le chocolat au lait onctueux,
Le café crémeux,
Les pralines noisette,
Le caramel doré.

Ces associations gustatives offrent aux chefs
pâtissiers et cuisiniers une palette savoureuse
pour créer des plats visuellement attrayants
et gustatifs.

Une palette gourmande

Une sélection de produits de
notre catalogue :

Assiette ETNA de chez Sarreguemines,
Table convertible SPRITZ de chez
Nardi,*
Porte menu SIMONE de chez Lacor,*
Parasol EOLO de chez Ezpeleta,*
Desserte haute HANA de chez Valero,*
Set de table SAURA de chez Lacor*
Bain de soleil SPRITZ de chez
Archirivolto*
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Les professionnels de la restauration
pourront tirer parti de cette teinte pour :

Créer des dressages élégants en utilisant
des sauces ou des éléments décoratifs
Mocha Mousse,
Concevoir des desserts monochromes
jouant sur les nuances de brun,
Utiliser des assiettes ou des supports de
cette couleur pour mettre en valeur les
mets.

Influence sur la présentation
des plats



La couleur Mocha Mousse peut également
transformer l’atmosphère des restaurants et
cafés :

Murs peints dans cette teinte chaleureuse
pour créer une ambiance cosy,
Mobilier en bois foncé ou en cuir brun pour
un look sophistiqué, 

Accessoires et vaisselle dans les tons
Mocha Mousse pour une cohérence
visuelle.

Cette couleur, évoquant le confort et le luxe,
peut contribuer à créer une expérience dining
plus intime et mémorable pour les clients.

Les écoles hôtelières et centres de formation
culinaire pourraient intégrer des modules sur
l’utilisation de la couleur Mocha Mousse dans : 

Les cours d’arts culinaires et de pâtisserie,
Les enseignements sur le design
d’intérieur pour les restaurants,
Les formations en marketing et
communication pour l’industrie
alimentaire.

Décoration et ambiance des établissements
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Les industriels de l’agroalimentaire pourraient
s’inspirer de Mocha Mousse pour :

Développer de nouvelles gammes de
produits chocolatés,

Créer des emballages attractifs dans cette
teinte tendance,
Lancer des éditions limitées de boissons
ou snacks inspirés par cette couleur.

Innovation dans les produits alimentaires

Formation et tendances

Un retour aux sources
Mocha Mousse représente également un
retour aux saveurs authentiques et aux
ingrédients naturels. Cette tendance pourrait
encourager :

L’utilisation accrue de cacao et de café de
qualité supérieure,
La mise en valeur des techniques
traditionnelles de torréfaction et de
conchage,
Un regain d’intérêt pour les desserts
classiques revisités.

La couleur PANTONE 2025 Mocha Mousse (PANTONE 17-1230) offre aux métiers de bouche une
opportunité unique de réinventer leur approche visuelle et gustative. En embrassant cette teinte
chaleureuse et sophistiquée, les professionnels de la gastronomie peuvent créer des expériences
culinaires mémorables, alliant confort et luxe, tout en répondant aux aspirations actuelles de
retour à l’authenticité et aux plaisirs simples.


